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Livsmedelspolicy

Vision

Vara livsmedelsink6ép ska vara av hég kvalitet och prédglas
av genomtéankta kop med lokala varor och ddrmed bidra till
hallbar utveckling.

e Animaliska produkter som kops in sa som kott, &gg och mejeriprodukter
ska vara svenska och folja svensk djurskyddslagstiftning. Ost som kdps in
ska i férsta hand vara svensk, om den ar importerad ska den folja svensk
djurskyddslagstiftning. Viltkott som kdps in ska vara svenskt.

¢ Vid upphandling av livsmedel f6ljs upphandlingsmyndighetens baskrav pa
géllande produktkategori. Upphandlingsmyndighetens kriterier hjalper oss
att stalla krav utifran djurskydd, arbetsratt, kemikalier och hallbarhet.
Kravet pa EU-ekologiskt kan utga om det begransar tillgangen pa
svenska varor eller paverkar ekonomin i for stor utstrackning.

e Ovriga livsmedel som inte har animaliskt ursprung ska om magjligt vara
svenska dar det finns att tillga. Grodor med hdg klimatpaverkan valjs bort.

e Frukt som kops in ska vara ekologisk och/eller svensk i man av tillgang.
o Kaffe, te, kakao och bananer ska vara ekologiska och ansvarsfullt odlade.

e Fisk och skaldjur ska komma fran hallbara bestand och vara markta med
ASC, MSC eller KRAV.
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e Inkdp av livsmedel anpassas efter sdsong och tillgang. Genom att valja
narodlade varor efter sdsong bidrar vi till minskade transporter och framjar
det lokala naringslivet. Vi ser positivt pa en 6kad mangd viltkétt i vara
verksamheter.

e Livsmedelsupphandlingar och andra upphandlingar dar livsmedel och
maltider ingar ska majliggoéra aven foér mindre lokala producenter och
leverantorer att [lBmna anbud.

¢ Vid om- och nybyggnationer ska alltid méjligheterna or tillagningskdk
utredas med hansyn till ekonomi, hallbarhet och verksamhetens behov.
Ambitionen ar att maten ska lagas sa nara gasten som mgjligt.

e Vi arbetar aktivt for att minska mangden transporter till och inom vara
verksamheter.

e Viarbetar for att i handelse av kris ha beredskap gallande var
livsmedelsforsorjning.

e Vi dkar mangden vegetabilier i vara maltider for att ha ekonomiska
resurser till kdtt av hdg kvalitet och for att bidra till en battre halsa for vara
matgaster.

e Vi mater och féljer upp matsvinnet i vara verksamheter regelbundet.

e Maten lagas fran grunden i sa stor utstrackning som majligt utifran kdkens
utrustning, kapacitet och méjligheter. Genom att laga mat fran grunden
minskar vi mangden tillsatser och har kontroll pa vad som serveras.

e Personal som arbetar med maltider erbjuds fortbildning inom
livsmedelssakerhet, specialkost, hallbarhet och hdlsosamma matvanor.
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e Vi foljer upp kvaliteten i vara verksamheter regelbundet.

e Livsmedel som serveras ska vara halsosamma och inspirera till hallbara
och halsosamma vanor hos vara matgaster. Det innebar att vi foljer
livsmedelsverkets rekommendationer och arbetar bland annat for att alla
matgaster ska fa goda forutsattningar att ata tillréackligt med frukt och
gronsaker varje dag.

e Viuppmuntrar vara kok att testa nya metoder och vara innovativa med
vara svenska ravaror for att minska mangden import.



